
 

       HIT                                               

Područje primene: poboljšivač za proizvodnju svih vrsta hlebova i 
 peciva 

Doziranje: 0,3 – 0,5 %, na masu brašna 

 

Sastojci: Sojino brašno, sredstvo protiv zgrudvavanja E 170, 
 emulgatori E 472e, E 471, dekstroza, bubreno  
 pšenično brašno, sredstva za tretiranje brašna 
 E 341, E 300, enzimi 
  
Prednosti upotrebe: Hit je vrlo učinkovit poboljšivač testa niskog  
 doziranja, širokog spektra delovanja i dobre 
 stabilnosti testa. 
  
Prednost kvaliteta: Hit poboljšava kvalitet brašna, a gotovim  
 proizvodima daje sjajnu i hrskavu koru, prijatan 
 miris i ukus kao i odgovarajuću svežinu i obim. 

Pakovanje: 12,5 kg u papirnoj vreći 

Uslovi skladištenja: na suvom mestu u zatvorenoj ambalaži na  
temperaturi do 25 C, dalje od izvora jakih mirisa 

Rok trajanja: 12 meseci 


